
Recettes de gâteaux d’automne 

Vendredi 12 octobre, on a fait 4 gâteaux en classe parce que c’était « la semaine du goût* » : 

- Gâteau aux carottes 

- Gâteau aux pommes 

- Gâteau aux pommes et raisin 

- Gâteau au yaourt avec de la crème de marron et des noix. 

On  a fait plusieurs groupes de 6 ou 7 et il y avait des parents pour nous aider. 

  
 

  
 

Il fallait casser des œufs, remuer la pâte : du sucre, 

de la farine, du sucre vanillé, de la levure, du sel, de 

l’huile et parfois du lait ou un yaourt. 

 

Il fallait éplucher les pommes avec un éplucheur, ou 

des carottes ou casser des noix avec un casse noix. 

 



On a bien aimé parfois lécher le plat et aussi emmener les plats du côté de la maternelle pour 

les mettre au four. 

On a aussi aimé nettoyer les tables pour pouvoir ensuite jouer ou travailler. 

 

On va déguster (texte réalisé en dictée à l’adulte le matin) avec la classe des MS/GS de Sylviane 

leurs soupes (au potiron et au céleri)  et nos gâteaux avant l’heure des parents. 

 

 

 

 

 

 

 

 

*Mais c’est quoi la semaine du goût ? 

Ça sert à goûter des choses que l’on ne connait pas. Comme on a fait plusieurs gâteaux, il peut 

y avoir plusieurs goûts que l’on connait ou que l’on ne connait pas ! 

 

La maîtresse remercie les parents qui sont venus et qui ont bien aidé, tout en laissant de 

l’autonomie aux enfants afin qu’ils participent un maximum. Merci ! 

 

 


