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Gateau de Sorcière

temps de préparation:2 semaines
 temps de cuisson : 1h38 s

Ingrédients :
[-] 2 grenouilles à moitié pleine
[-] 1 queue de rat
[-] 4 plumes de hibou
[-] 1/2 griffe de corbeau
[-] 2 litres de sang de chauve souris
[-] 26 poils de gnomes
[-] du vomi de salamandre
[-] du beurre aux poils de souris

1.Beurrer le moule de Sorcière et écraser la 1/2 griffe de corbeau puis mélanger avec le vomi de salamandre et
mixer.
 2.Ajouter progressivement le sang de chauve souris puis la queue de rat. Ensuite, mettre les plumes de hibou.
 3.Enfin, ajouter les poils de gnomes 1 par 1 et mixer le tout. Mettre dans le moule et laisser cuire 1h et 38 s.
Démouler et manger dans les 18 années suivantes.

 BON APPÉTIT.

Zoé
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