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Cakes pour bien digérer les cakes de Astrid

Temps de préparation :
 2 jours,4 heures,6 minutes,37 secondes

Temps de cuisson :
 6 heures et 3 heures

Ingrédients :
[-] farine de lynx:30g
[-] oeufs de cigogne:800g
[-] morve de hobbits:3g
[-] 3 cheveux de son pire ennemi
[-] 6 queues de lézards
[-] 2 doigts de sorcière

1.Verser la farine de lynx et la morve de hobbits dans un ramequin.

2.Melanger.

3.Rajouter les oeufs de cigogne et trois queues de lézards.Puis remélanger.

4.Faire cuire six heures.

5.Mélanger les cheveux,les dernières queues de lézards et les doigts de sorcière.

6.Melanger ce qui était au four avec l'autre saladier.

7.Faire cuire six heures et déguster bien pourri.

 Astrid
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